
I L  M O M E N TO  P I Ù  B E L LO
D E L L A G I O R N ATA



A N T I PA S T I  D I  T E R R A
La nostra selezione di salumi pregiati 40 euro

La nostra selezione di formaggi 25 euro

Pata Negra Bellota 20 euro

C R U D I T É  D I  M A R E
Scampo reale al pz 20 euro 

Gambero rosso di Mazara 5pz 35 euro

Ostriche Regal Selection d’Or al pz 10 euro 

Tartare di salmone e avocado 20 euro

Tartare di tonno, mela, sedano 
e yogurt greco 20 euro

Acciughe del mar Cantabrico 18 euro

*Il menù può variare in base 
alle disponibilità della giornata.



*Il menù può variare in base 
alle disponibilità della giornata.

P R I M I  P I AT T I
Pacchero rigato con salsa datterino,

pesto di basilico e burratina fresca 15 euro

Casereccia mantecata con astice,
datterino e basilico 25 euro

 Pacchero con tonno pinna rossa,
capperi, olive e acciughe 18 euro

Pacchero con crema al pistacchio
e salmone cruditè 18 euro

S E CO N D I  P I AT T I
Tartare di Fassona 18 euro

Tagliata di Fassona 18 euro

Tagliata di tonno 20 euro

Polpo grigliato, purè di patate viola  
e verdure croccanti 20 euro

Frittura dell’Adriatico 18 euro

Catalana di scampi, astice,
calamari e verdure 70 euro



B U R G E R

Hamburger di fassona 180gr, bacon, colata di 
fontina, pomodoro e insalata condita 13 euro

Panino con pollo in panure croccante di semi 
tostati, salsa bbq, cetriolini, pomodori e lattuga 

condita 12 euro

Panino con polpo alla piastra, burrata, spinacino 
condito, pomodoro confit 

e basilico 15 euro

P I N S A R O M A N A

Bianca con stracchino, rucola 
e crudo 20 euro

Bianca con pomodoro, mozzarella 
e basilico 20 euro

Pomodoro, mozzarella, crudo, rucola 
e burrata 20 euro

Bianca con formaggio spalmabile, mortadella, 
pomodoro secco e pistacchio in granella 20 euro




