
I L  M O M E N TO  P I Ù  B E L LO
D E L L A G I O R N ATA



L A N O S T R A S E L E Z I O N E  D I 
FO R M AG G I  E  S A LU M I

Culatta 10 euro

S. Ilario stagionato 36 mesi  12 euro

Patanegra Bellota min. 36 mesi 16 euro

Sauris affumicato 10 euro

Formaggi misti 20 euro

C R U D I T É  D I  M A R E

Scampi 18 euro

Gamberi di Mazara del Vallo 20 euro

Ostriche Regal Oro al pz. 5 euro

Tartufi di mare 20 euro

Fasolari 20 euro

Tartare di tonno 18 euro

Tartare di salmone 18 euro

Carabineros al pz. 20 euro

C R U D I T É  D I  T E R R A

Tartare fassona nostrana 16 euro

C AV I A L E

30g 60 euro

50g 130 euro

100g 240 euro

Acciughe del mar Cantabrico 15 euro



P R I M I

Pacchero rigato con salsa datterino, 
pesto di basilico e burratina fresca 13 euro

Risotto alle erbe aromatiche, crumble di olive 
nere e chenelle di gambero Mazara del Vallo 

in crudité 15 euro

Casereccia mantecata con astice, 
datterino e basilico 25 euro

Pacchero con tonno pinna rossa, capperi, 
olive e acciughe 15 euro

S E CO N D I

Polpo su letto di hummus di ceci
e verdure croccanti 18 euro

Fritto misto dell Adriatico con verdure 
croccanti 15 euro




